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Teigknetmaschinen
✓ Gehäuse kratzfrei beschichtet            
✓ Hervorragend geeignet für feste Teige wie Pizza oder Brot

Teigausrollmaschinen
Die robuste Ausführung der Maschine ermöglicht kalte Teigverarbeitung 
bei hoher Geschwindigkeit, die Eigenschaft des Teiges bleibt erhalten.
✓ Durchmesser und Dicke des Teiges sind einstellbar              
✓ Hervorragend geeignet zum Formen von Pizzen, Fladen, Broten usw.

Teigausrollmaschine FP32 
für Teigdurchmesser 
bis max. 300 mm
Ausführung CNS 18/10
Teiggewicht 80 - 210 gr.
Anschlusswert: 0,37 kW / 230 V
B 490 x T 510 x H 640 mm
Gewicht: 36 kg
GTIN (EAN) 4015613417370
ІArt.-Nr. 101931
ІEuro 1.539,-

Teigausrollmaschine FP42
für Teigdurchmesser 
bis max. 400 mm
Ausführung CNS 18/10
Teiggewicht 210 - 700 gr.
Anschlusswert: 0,37 kW / 230 V
B 590 x T 510 x H 760 mm
Gewicht: 44 kg
GTIN (EAN) 4015613417387
ІArt.-Nr. 101936
ІEuro 1.729,-

Spiral-Teigknetmaschine 
12 kg / 16 Liter
Anschlusswert: 0,75 kW / 230 V
B 350 x T 650 x H 600 mm
Gewicht: 58 kg
GTIN (EAN) 4015613473086
ІArt.-Nr. 101954
ІEuro 1.435,-

Spiral-Teigknetmaschine 
18 kg / 22 Liter
Anschlusswert: 0,75 kW / 230 V
B 390 x T 670 x H 600 mm
Gewicht: 59 kg
GTIN (EAN) 4015613473093
ІArt.-Nr. 101955
ІEuro 1.559,-

Spiral-Teigknetmaschine 
25 kg / 32 Liter
Anschlusswert: 1,5 kW / 230 V
B 430 x T 780 x H 710 mm
Gewicht: 93 kg
GTIN (EAN) 4015613473109
ІArt.-Nr. 101956
ІEuro 1.798,-

Spiral-Teigknetmaschine 
38 kg / 42 Liter 
Anschlusswert: 1,5 kW / 230 V
B 480 x T 800 x H 710 mm
Gewicht: 105 kg
GTIN (EAN) 4015613473116
ІArt.-Nr. 101957
ІEuro 1.989,-

Teigmaschinen

Technische Änderungen vorbehalten.
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